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Liguria

Vermentino Colli di Luni “etichetta grigia” 2022 Cantine Lunae
(Vermentino) 12,5% vol

24,00 euro

Vermentino Colli di Luni “etichetta nera” 2022 Cantine Lunae
(Vermentino) 13% vol
30,00 euro

Albarola Colli di Luni 2022 Cantine Lunae
(Albarola) 13% vol
28,00 euro

Bianchetta genovese 2022 “U pastine” Az. Agr. Bisson
(Bianchetta) 12,50% vol
24,00 euro

Bianchetta genovese 2022 Az. Agr. Pino Gino
(Bianchetta) 12% vol
24,00 euro

Pigato 2022 Az. Enrico Dario
(Pigato) 12% vol
23,00 euro
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Alto Adige

Chardonnay 2022 Az. Agr. Michael Eppan
(Chardonnay) 13,5% vol
22,00 euro

Sauvignon 2022 Az. Agr. Rottensteiner
(Sauvignon) 14% vol
23,00 euro

Gewdrztraminer 2022 Az. Agr. Rottensteiner
(Gewdrztraminer) 14,5% vol
26,00 euro

Friuli Venezia Giulia

Sharis 2022 Livio Felluga
(Chardonnay 70%, Ribolla Gialla 30%) 13% vol
28,00 euro
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Vinnae Ribolla Gialla 2021 Jerman
(Ribolla gialla) 12,5% vol
36,00 euro

Sauvignon “Ronco del Cerd” 2020 Venica e Venica
(Sauvignon) 13,5% vol
36,00 euro

Piemonte

Langhe Arneis Blangé 2021 Az. Agr. Ceretto (biologico)
(Arneis) 13,5% vol
30,00 euro

Lombardia

Riesling 2021 Az. Agr. Monsupello
(Riesling) 13,5% vol
20,00 euro
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Campania

Greco di Tufo “Vignadangelo” 2022 Mastroberardino
(Greco) 12,5% vol
25,00 euro

Falanghina Irpinia “Morabianca” 2022 Mastroberardino
(Falanghina) 13,5% vol
22,00 euro

Sardegna

Vermentino di Gallura “Sabbialuce” 2021 Az. Agr. Montespada (biologico)
(Vermentino) 13% vol
22,00 euro

Capichera Vign'angena 2022 Cantina Ragnedda
(Vermentino) 14% vol
50,00 euro
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Vini rossi

Liguria

Niccold V riserva 2018 Cantine Lunae
(Sangiovese, Merlot, Pollera Nera) 14% vol
33,00 euro

Ciliegiolo 2022 Az. Agr. Pino Gino
(Ciliegiolo) 13,5% vol
24,00 euro
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Alto Adige

Pinot Nero Blauburgunder 2022 Rottensteiner
(Pinot Nero) 13,5% vol
27,00 euro

Lagrein 2022 St. Michael Eppan
(Lagrein) 13,5% vol
22,00 euro

Schiava 2021 Rottensteiner
(Schiava, Teroldego, Pinot nero) 13% vol
21,00 euro

Friuli Venezia Giulia

Vertigo 2020 Livio Felluga
(Merlot 60%, Cabernet Sauvignon 40%) 13,5% vol
28,00 euro
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Veneto

Valpolicella “Lucchine” 2022 Az. Agr. Tedeschi
(Corvina 25%, Corvinone 25%, Rondinella 30%, Molinara 10%, Rossignola,
Negrara e Dindarella 10%) 12,5% vol
21,00 euro

Valpolicella Ripasso “Capitel San Rocco” 2019 Az. Agr. Tedeschi
(Corvina 30%, Corvinone 30%, Rondinella 30%, altri vitigni 10%) 14,5% vol
28,00 euro

Amarone della Valpolicella “Marne 180" 2018 Az. Agr. Tedeschi
(Corvina 30%, Corvinone 30%, Rondinella 30%, altri vitigni 10%) 16,5% vol
58,00 euro
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Piemonte

Nebbiolo Langhe 2021 Az. Agr. Franco Conterno
(Nebbiolo) 14,5% vol
25,00 euro

Barbera d’Alba Superiore 2021 Az. Agr. Franco Conterno
(Barbera) 14,5% vol
23,00 euro

Barbera del Monferrato “Trattoria San Carlo” 2022 Az. Agr. La Cavaliera
(Barbera) 13,5% vol
18,00 euro

Dolcetto di Ovada “Trattoria San Carlo” 2022 Az. Agr. La Cavaliera
(Dolcetto) 13% vol
18,00 euro
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Barbaresco Coste Rubin 2013 Fontanafredda
(Nebbiolo) 13,5% vol
46,00 euro

Barbaresco 2019 Produttori del Barbaresco
(Nebbiolo) 14% vol
50,00 euro

Barolo Serralunga d’Alba 2012 Fontanafredda
(Nebbiolo) 14% vol
50,00 euro

Barolo 2016 Az. Agr. Gillardi
(Nebbiolo) 14,5% vol
65,00 euro
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Barolo 2017 Az. Agr. Gillardi
(Nebbiolo) 14,5% vol
150,00 euro (Magnum 1,51)

Barolo 2016 Az. Agr. Franco Conterno
(Nebbiolo) 14,5% vol
50,00 euro

Lombardia

Inferno Valtellina Superiore 2020 Az. Nino Negri
(Nebbiolo/Chiavennasca) 13,5% vol
28,00 euro

Toscana

Le Volte del’Ornellaia 2020
(Sangiovese 15%, Merlot 70%, Cabernet Sauvignon 15%) 13,5% vol
38,00 euro

Chianti 2020 Tenuta Castiglioni Frescobaldi
(Sangiovese 95%, Canaiolo 5%) 13% vol
18,00 euro
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Molise

Ramitello Biferno Rosso 2017 Di Majo Norante
(Montepulciano 80%, Aglianico 20%) 14% vol
24,00 euro

Sardegna

Cannonau di Sardegna “Primo scuro” 2022 Az. Agr. Mesa
(Cannonau) 14% vol
21,00 euro
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Vini francesi

Pinot noir 2018 Domaine Arlaud Pére & Fils
(Pinot noir) 14% vol

60,00 euro

Sancerre 2019 Domaine Delaporte Chavignol
(Sauvignon blanc) 13,5% vol
60,00 euro

Pouilly-Fumé 2020 Serge Dagueneau
(Sauvignon blanc) 14% vol
46,00 euro

Chablis 2019 Gilbert Picq
(Chardonnay) 12,5% vol
44,00 euro

Chablis 1.er Cru Vosgros 2019 Gilbert Picq

(Chardonnay) 12,5% vol
62,00 euro
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Chablis 2020 Louis Moreau
(Chardonnay) 13% vol
45,00 euro

Chablis 2020 1.er Cru Vau Ligneau Louis Moreau
(Chardonnay) 13% vol
58,00 euro

Chassagne-Montrachet 2019 Fontaine Gagnard
(Chardonnay) 13% vol
110,00 euro
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Prosecco di Valdobbiadene Superiore D.O.C.G. Extra dry
11% vol
20,00 euro

Franciacorta Contadi Castaldi D.O.C.G. Prima cuvée brut
12,5% vol
35,00 euro

Monsupello Nature VSQ
(Pinot Nero 90%, Chardonnay 10%) 13% vol
36,00 euro

Champagne Brut Philipponnat
12% vol
70,00 euro

Champagne Brut Philipponnat Magnum
12% vol
150,00 euro
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